
‭Havregrøtlapper:‬

‭Har‬‭du‬‭laget‬‭for‬‭mye‬‭havregrøt?‬‭Fortvil‬‭ikke,‬‭med‬‭restene‬‭kan‬‭du‬‭enkelt‬‭lage‬

‭deilige‬‭og‬‭saftige‬‭havregrøtlapper.‬

‭Denne‬‭oppskriften‬‭er‬‭for‬‭400‬‭gram‬‭havregrøt‬‭og‬‭gir‬‭10‬‭stk‬‭lapper.‬‭Har‬‭du‬‭mer‬

‭havregrøt‬‭øker‬‭du‬‭bare‬‭oppskriften‬‭tilsvarende.‬

‭✔‬‭3‬‭kg‬‭Egg‬

‭✔‬‭1‬‭dl‬‭Hvetemel‬

‭✔‬‭¼‬‭ts‬‭Salt‬

‭✔‬‭½‬‭ts‬‭kanel‬

‭Slik‬‭gjør‬‭du‬

‭1.‬‭Bland‬‭kald‬‭havregrøt‬‭sammen‬‭med‬‭egg,‬‭hvetemel,‬‭kanel‬‭og‬‭salt.‬‭Rør‬‭godt‬

‭2.‬‭Stek‬‭små‬‭lapper‬‭i‬‭litt‬‭smør‬‭til‬‭de‬‭er‬‭gyldne.‬

‭3.‬‭Server‬‭med‬‭litt‬‭syltetøy,‬‭bær‬‭og‬‭gjerne‬‭litt‬‭kvarg.‬


